
株式会社一蘭（創業：昭和35年／本社：福岡県福岡市博多区／代表取締役社長：吉冨学）では、一蘭初、
梅風味のラーメンを一蘭太宰府参道店ならびに一蘭公式通販にて販売いたします。
「合格」にちなんで59㎝の長さに仕上げた特製合格麺と、太宰府の象徴である「梅」の風味が爽やかなスープを合わせた、

縁起の良いご自宅用ラーメンです。一蘭ではとんこつラーメンの美味しさを追求するために様々なラーメンを日々研究開発して
おります。その過程の中で、福岡・太宰府に根差した味を開発しました。一蘭お馴染みの秘伝のたれや、一蘭の森糸島で製造
した特製生麺の合格麺とともに、梅の風味を感じながらご賞味ください。
麺もスープも縁起の良い梅ラーメンで運気を取り込み、受験はもちろんその他の勝負事でも「合格」できますよう、心より願って
おります。
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◆NEWS RELEASE◆ 新商品情報

おみやげ一蘭 「太宰府限定 合格梅ラーメン」
一蘭初の梅風味ラーメン、3月28日(火)新発売！

太宰府限定合格梅ラーメン ※調理イメージ パッケージ ※イメージ

◆商品概要

商品名 太宰府限定合格梅ラーメン

発売日

・2023年3月28日（火）
太宰府参道店 (https://ichiran.com/shop/kyushu/dazaifu-sando) ※59食限定
・2023年4月3日（月）AM11:00～
おみやげ一蘭公式通販 (https://www.ichiranstore.com)

内容量 梅香る鰹だしスープ×1、合格麺(生麺)×1、秘伝のたれ×1

価格 700円(税込) 

調理方法 https://ichiran.com/omiyage/dazaifu-lmtd-ramen.html

備考
・本商品にとんこつは含まれません。
・太宰府参道店以外の店舗での販売予定はございません。
・数量限定のため、なくなり次第終了いたします。

◆太宰府限定 合格梅ラーメン とは
皆様に幸運が訪れるよう「鰹（勝つ）・昆布（よろこんぶ）・いりこ（入りこむ）」など縁起の良い原料をベースに、
太宰府市の花でもある梅の風味を感じるスープに仕上げました。
太宰府参道店の合格ラーメンと同じ「合格」の願いを込めた「59cm」の長い麺には、縁起物を絡め取る役割も
ございます。生麺ならではの、つるっとした喉越しをお楽しみください。

【リリースに関するお問い合わせ・取材のご依頼は以下までご連絡ください】
株式会社一蘭 広報宣伝（pr.jp@ichiran.com）

緒方（090-9154-1338）/ 坂根（080-8371-0768）

一蘭は「とんこつラーメンを研究し続ける会社」であり、昨日よりも今日、今日よりも明日、より美味しいラーメンを提供す
るべく日々研究を行っております。これからもお客様が満足してくださる“本場・本物”のとんこつラーメンをご提供できるよう
に、しっかりと味を守りながらも、進化し続けてまいります。
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